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Idsteiner Brauhaus

Idsteiner Brauhaus GmbH
,Alte Feuerwache*
Schulgasse 6
65510 Idstein
Tel. 06126 [ 958 112 Fax 06126 | 224 212
www brauhaus-alte-fenerwache.de

Das Brauhaus in dem wunderschinen Ambiente der Alten 1dsteiner Fenerwache, bietet
Thnen einen besonderen Ralhmen fiir thre Firmen- oder Familienfeiern.

wir stehen Thnen mit Vorschligen und Empfehlhogen zur Seite, von der passenden
Dekoration bis zur Verkistigung in Form eines Buffets, Meniis oder einfach 4 la carte.

Offmngszeiten:

Dienstayj - Samstag 11:30 - 24:00 Uhr

Sonn-/ Feiertag 11:30 — 23:00 Uhr

Montag Ruhetag

Durchyehend warme Kiiche von 11:30 - 22:00 Uhr



Was ist los im Brawhaus?

Jeden 1. Dienstag Monat
hausgemachter Kochkise

Jeden 1. Donnerstag im Monat
deftiges “Haxenessen”

Jeden letzten Donnerstay im Monat

“hausgemachter Hackbraten”

Jeden Mittwoch “Flammkuchentag”

Je nach Saison “Wildspezialititen”

Wachentlich wechselnde Tagesgerichte

Durchgehend warme Kiiche

GETRANKE

Warme Getrinke/ warm beverages

Tasse Kaffee, Espresso (9)
Cappuccino, Latte Macchiato (9)
Tasse Kakao mit Sahne

Glas Tee

Alkoholfreie Getrinke/ non-alcoholic beverages

Oberselters/Hassia Tafelwasser 0,2./04I
Tafelwasser still 0,2./04I
Selters Mineralwasser 0,251
Coca Cola / Coca Cola light (1;39,12) 0,21/70,41
Orangenlimonade (1) 0,21/70,41
Zitronenlimonade 0,21/04I
Apfelsaft pirektsaft, Apfelsaftschorle 0,21/ 0,41
Orangensaft 0,21/0,41
Bitter Lemon (10 0,21
ICE TEA Peach (3 0,331
Alkoholfreie Biere / non-aleoholic beer

Griindels 0,331
Weizenbier 0,51
Weine | Wines

Rivaner WeiBBwein Kabinett QbA— mild - 0,21
Deutscher WeiBwein QbA- trocken - 0,21
Dornfelder Rotwein QbA- halbtrocken- 0,21
Deutscher Rotwein QbA- trocken - 0,21
Cotes du Ventoux Rotwein - trocken - 0,21
Weinschorle weif 0,21
Apfelwein 0,251
Apfelwein im Bembel 1,001
Sekt | Sparkling Wines

Sekt klein Hausmarke - trocken - 0,21

Flasche Sekt Hausmarke - trocken -

0,751

1,80 €
2,20 €
2,20 €
1,80 €

1,60/ 2,70 €
1,60/ 2,70 €

1,90 €
1,80/ 3,60 €
1,80/ 3,60 €
1,80/ 3,60 €
1,80/ 3,60 €
1,80/ 3,60 €

1,90 €

2,50 €

2,80 €
3,10 €

3,20 €
3,20 €
3,40 €
3,40 €
4,30 €
3,20 €
1,60 €
6,00 €

5,00 €
16,00 €



UNSERE BIERE & SOUVENIRS
UM@I’ &/é&tyeérauted /Our own érew

Idsteiner Hell oder Dunkel 0,21 1,80 €
Idsteiner Hell oder Dunkel 0,31 2,60 €
Idsteiner Hell oder Dunkel 0,41 3,10 €
Hefeweizen 0,51 3,50 €
»10 auf einen Streich™ 10 x 0,2 | 16,00 €
Idsteiner Hell oder Dunkel gemischt

Cola Bier, Radler (1;3;9) 0,21 1,80 €
Cola Bier, Radler (1;3;9 0,41 3,10 €

Gaudi am Tisch - Hell oder Dunkel

pro 1,0 Ltr. 6,40 € 101 64,00 €
Nur nach Vorbestellung 151 96,00 €
Schlauchturm Hell oder Dunkel 31 18,00 €
Schlauchturm Hell oder Dunkel 51 28,50 €

Meleen &e &CL ein &ucé jeuerwacée
mit nacé, ﬂaude / jaée—away

Feuerwache - Hopfenkanne 1 Ltr. mit Bier gefiillt

Feuerwache - hop jug 1 | filled with beer 11,80¢€
Nachfiillung Hell oder Dunkel 1 Ltr.

X 3,90 €
Refill - lager or brown ale 1 |
Feuerwache - Hopfenkanne 2 Ltr. mit Bier gefiillt 19.20 €
Feuerwache - hop jug 2 | filled with beer !
Nachfiillung Hell oder Dunkel 2 Ltr.

X 7,80 €
Refill - lager or brown ale 2 |
jl:il‘ clen groﬂen :burdt //l/eréau/nur aulger ﬂaud/
jor your party ﬂ)ﬂ/é taée-away/
Partyfasser nur nach Vorbestellung: Fassbier 101 39,00 €

151 58,50 €

301 117,00 €

Fasspfand

ﬂocﬁprozentiged / J/)irituoud éeuemgeé

Feuerwache Schnapsplatte
6 x F16, Bier/Trester-brand oder Halb & Halb
“FK 20” Feuerwachen Krauter

“F16"” Krauter-Halb-Bitter
Kiimmerling

Bierbrand - hell - - Goldmedaille -
Tresterfeinbrand - fassgelagert
Asbach Uralt

Dauborner - im Eichenfass gelagert
Ramazotti

Obstler / Williams Christ

gedc/wnée &J &uwnim

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

60,00 €

10,60 €

1,90 €
1,90 €
1,90 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,10 €
2,10 €
2,10 €



Bierbrand - hell - Geschenkflasche

inkl. Schnapsglaschen 20 cl 17,90 €
Feuerwache - Tragetasche 1,80 €
Geschenk - Bierglas 0,2 | 3,50 €
Geschenk - Bierglas 0,4 | 4,00 €
Geschenk - Bierglas Weizen 0,5 | 4,50 €
Baseball Cap 8,80 €

Wir Aa/tcn weilere &ummird in unserem &Aau‘adfcn /ﬁr Sfc bereit /
gcrnc Jtelén wir j/man auch einen g schenkhorb zus /
\Sjnrecéan Sie unsere mtar‘eiler an./




VORSPEISEN & HERZHAFTES
Auis dem Garten Eden | Garden's Delight

Kleiner Gartensalat

knackige Gartensalate der Saison, reich garniert

mit leckerem Haus- oder Balsamicodressing

(small salad, fresh seasonal lettuce with our delicious
dressing or Balsamicodressing)

GroBer “"Brauhaussalat”
mit vielem was im Garten wachst, mit Haus- oder
Balsamicodressing und gegrillter Hahnchenbrust

ohne Hahnchenbrust

(Brewery s House salad, mixed salad with our delicious
dressing or Balsamicodressing with or without grilled
chicken breast)

Auis unserem Supentopf | Our stockpot dishes

Hausgemachte Kartoffelcremesuppe
dazu Brot
(Home made creamed potato soup served with bread)1]

Rindfleischbriihe mit Gemiisemaultaschen
(Beef broth with vegetable ravioli)l

Deftige Gulaschsuppe

mit viel drin, Sauerrahm und dazu Brot

(Thick goulash soup, with sour cream served with
bread)

Unsere -XXL Pfanne

Brauhaus Schlemmerpfanne fiir 2-3 Personen

eine groBe Pfanne reich gefiillt mit Schweineschnitzel
"Wiener Art”,

Schweineriickensteak, Rostbratwiirstchen (4;7;8) ,
gebratenem Speck (2),

Fleischkdse mit gebraunten Zwiebeln und Spiegelei, auf
einem Bett aus Bratkartoffeln und griinen Bohnen. Die
BierrahmsoBe wird extra gereicht.

(Large pan filled with many kinds of meat, fried potatoes
and green beans, creamy beer sauce seperately)]

3,80 €

8,90 €

8,10 €

4,20 €

4,20 €

4,90 €

36,00€

Unser Kiichenmeister empfichlt / our chef recommends

Deftiger Schweinebraten
mit Rotkohl und Semmelkndédel
(Hearty roast pork with red cabbage and bread dumpling)

Schweineriickensteak mit BierrahmsoBe

dazu frische Spatzle und Salat

(Saddle of pork with spatzle and salad, served with creamy
beer sauce)1]

Provenzialisches Schweineriickensteak

mit Hirtenkdse, Oliven (6) , Tomaten und Krdutern
iiberbacken, an Salatgarnitur, dazu Baguette

(Saddle of pork baked with cheese and fresh herbs served
with salad & baguette)]

Schweineschnitzel “"Wiener Art”
mit hausgemachten Bratkartoffeln und Salat
(Pan fried pork served with fried potatoes and salad)]

Schweineschnitzel "Braumeister Art”

mit Speck (2) ,Tomate und Kase iiberbacken, dazu
Bratkartoffeln und Salat

(Pan fried pork baked with bacon, tomatos and cheese,
served with fried potatoes and salad)

Schweineschnitzel, natur gebraten
O(Pork “natural” )OI

- auf Anfrage -

Fleischkase (7), abgebraunt

mit Spiegelei, geschmorten Zwiebeln, dazu hausgemachter
Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln

(Pan-fried local meat loaf (pork), with fried egg, stewed
onions, potato salad or fried potatoes)[]

Wiirstel Pfannchen

Sauerkraut (3) mit Schmand, Schinkenspeck (2),
Bratkartoffeln und 5 Rostbratwiirstchen (4;7;8) in der
Pfanne serviert

(Grilled sausages served in the pan with bacon, fried
potatoes, sauerkraut and sour cream)]

Rumpsteak - 200g - (Roheinwaage)

mit Zwiebeln, Krauterbutter und Bratkartoffeln oder Brot
(Rumpsteak, with herb butter served with fried potatoes or
bread)

8,90 €

9,50 €

9,50 €

9,90 €

9,90 €

8,50 €

9,00 €

Tagespreis



VEGETARISCHES & DEFTIGES

Vegetarische Speisen | Vegetarian Dishes

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, Baguette und Salatgarnitur

(Baked Camembert with cranberries, served with 6,90 €
baguette and[] salad garnish)]

Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern

und Salatgarnitur 6,80 €
(Fried potatoes with 2 fried eggs, and salad garnish)
Bauernomelett

wahlweise mit gebratenem Schinkenspeck, dazu Brot und

Butter 6,50 €
(Farmer’s omelette, optional with bacon, bread and

butter) O

Pilzpfannchen mit hausgemachten Semmelknddel 7,90 €
(Mushrooms and bread dumplings, served in the pan)
Hausgemachte Kdsespatzle

in der Pfanne serviert, mit gebraunten Zwiebeln 7,50 €
(Home made Spatzle (special kind of pasta), with stewed '
onions) 1]

Heringsfilet Hausfrauenart

mit Apfel, Gurken, Zwiebeln eingelegt in SchmandsoBe,

dazu Pellkartoffeln 7,80 €
(Herring filet home-style, with apple, cucumber and

onions in sour cream, served with cooked potatoes

Wildspezialititen

Wildhackbraten

an Wacholderrahmsof3e, dazu Butterspaitzle und 9,80 €

Krautsalat
(Wild meat loaf with Home made Spadtzle and coleslaw)

O- Standig wechselnde Wildgerichte -

Deftiges nicht mir ﬁ{r Zwischendurch
solid Dishes — more than a small snack

1 Paar Rohesser “knackig-deftig”
mit Brot oder Laugenbrez'|
(Sausage with bread or pretzel)

2 Stiick WeiBwiirste

mit frischer Laugenbrez " | und siiBem Senf

(immer Samstags 11:30 bis 17:00 Uhr mit 0,4 |
selbstgebrautem Bier 6,50 €)

(WeiBwiirste (Bavarian veal sausages), with pretzel and
sweet mustard)

Spundekads

mit frischer Laugenbrez | und Brot

(Spundekads (cream cheese speciality) with fresh
pretzel and bread)

Obazda

mit frischer Laugenbrez | und Brot

(Obazda (cream cheese speciality), with fresh pretzel
and bread)

Handkdse mit Musik

angemacht mit Essig, Ol, Zwiebeln dazu Brot und Butter,
Kiimmel auf Wunsch

(Curd cheese, dressing with vinegar, oil, onions, bread
Cand butter, caraway seeds on request)

Strammer Max

eine Scheibe Brot mit luftgetrocknetem Katenschinken
und Spiegelei,

reich garniert

(Slice of bread, with air-dried ham and fried egg)]
Deftiger Wurstsalat a la Chef

mit Kdsestreifen, dazu Brot und Butter

(Sausage salad a la chef, with cheese strips, bread and
butter)O

Kase Kreation

Obazda, Spundekds, Emmentaler und Camembert mit
Brot und frischer Laugenbrez’l

(A selection of cheese with bread and fresh pretzel)O

4,10 €

4,90 €

5,40 €

5,40 €

5,10 €

6,50 €

7,60 €

8,50 €



DEFTIGES, KIDS & DESSERT

Deftiges nicht mir ﬁ{r Zwischendurch
solid Dishes — more than a small snack

Gebratenes Hahnchenbrustfilet "Mediterran”

auf mediterranem Gemiise und Baguette

(Grilled chicken breast "mediterran”, with vegetables and
baguette)d

Siilze mit RemouladensoBe
dazu Bratkartoffeln
(Aspic with tartar sauce and fried potatoes)]

Schlachtplatte

Leberwiirstchen, Blutwiirstchen, Kammfleisch und
Sauerkraut dazu Brot

(Blood sausage, liver sausage, bread and sauerkraut)]

zusitzliche Beilagen | Side Dishes

7,90 €

7,90 €

6,90 €

Hausgemachte Bratkartoffeln 2,10 € Hausgemachter Kartoffelsalat 2,20 €

(Home-made fried potatoes) (Home-made potato salad)

Spatzle 2,20 € Portion Gemiise
(Homemade german pasta) (1 serving vegetables)
Laugenbrezel 1,00 € Portion Butter
(Pretzel) (1 serving butter)
Brot
(Bread)

Zusatzstoffe: 1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel,
4 Geschmacksverstérker, 5 Schwefeldioxid, 6 Schwarzungsmittel,

7 Phosphat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig

2,30 €

0,50 €

0,50 €

Hits fiir Kids / Hits for kids

» Die 3 kleinen Schweinchen"

3 Rostbratwiirstchen mit Bratkartoffeln

("3 little piglets”, 3 roasted fried sausages with fried
potatoes)

~Harry Potter™

verzaubertes Schweineschnitzel ,,Wiener Art" mit
Zuckererbsen , Hokus Pokus" und Kartoffeltalern
(“Harry Potter”, bewitched pork cutlet “Vienna style”
Owith sugar peas “"Hey presto!” and potato coins)[]
“Donald Duck”, kleines Hihnchenschnitzel

mit SoBe und hausgemachten Spatzle

(“Donald Duck”, Small escalope of chicken with sauce
and home made spatzle) ]

5,00 €

5,00 €

5,00 €

1 Portion Zauberspatzie

und dazu ein Klecks SoB”

(1 serving spatzle (special kind of home made pasta)
with sauce)1

Dessert

ist
kostenlos

HeiBe Sauerkirschen
mit Bourbon Vanille-Eis(l(Hot sour cherries with Bourbon
vanilla ice cream)

4,20 €

Germknddel (mit Pflaumenmus gefiillt)

mit VanillesoBe und Schokostreusel oder mit VanillesoBBe
und Mohnzucker

(Plum jam filled Germknddel,with vanilla sauce and with
or without poppy sugar )11

4,90 €

Ofenfrischer Apfelstrudel
mit VanillesoBBe
(Oven-fresh apple strudel with custard)]

4,30 €

Topfenstrudel
mit Vanille-Eis
(Cream cheese strudel with vanilla ice cream)

4,80 €

Extra Portion Sahne

0,60 €
(Additional cream serving)[] !



